Hochzeit-Buffet

Empfang Flying-Buffet
Tomatencaipirina mit Garnele
Schnittchen: mit Roastbeef und Remoulade, Lachs und Sahnemeerrettich,
Frischkdse mit Lauch

Saté Spield vom Hahnchen mit Erdnusssauce

Roastbeef Réllchen gefiillt mit Thunfischdip
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Hochzeitsuppe (serviert)

Lachs im Buchspan
Zanderfilet kross auf der Haut gebraten
Maispoularde auf Spinat
Rosmarinkartoffel
Kartoffelgratin
Gemiise, gebraten Mediterraner Art

gegrillte Tomaten mit Basilikumpesto




Stationen

Islandischer Heilbutt ca. 10 Kg.
in Meersalzkruste gebacken, Wildfang

Fleisch-Grillstation

(nicht im Preis erhalten)

Kalte Speisen

Frische Austern

auf Eis, dazu Zitronenspalten und Pumpernickel mit Butter und Schnittlauch

Gambas
Mit Krdutern, Chilli und Ingwer

Variation von Rducherfisch

mit frischen Krédutern, Meerrettich-Sahnesauce und Limonen-Spalten

Pyramide von Scampis

mit Aioli

Roastbeef

rosa gebraten, mit Kapernfriichten und Remoulade

Curry-Gefliigelsalat

im Gldschen

Caesar Salat

Rémer Salat, Kirschtomaten, Croutons und Parmesan Kdse

Thunfisch

mariniert, mit Sesam, Krduter, Ingwer und Chilli

Mozzarella

kleine Kugeln mit ovalen Kirschtomaten, Basilikum und Ruckolasalat

Spitzkohlsalat




Griine Oliven
ohne Stein mariniert

Kalamataoliven

Natur in Olivendl
Auberginiencreme
Mediterraner Kartoffelsalat
Obstsalat

mit Papaya, Ananas, Melone, Mango, Trauben, Erdbeeren

Dessert Variation

3 verschiedene Dessert im Glas ( Saison bedingt)

Schokoladenbrunnen
mit Vollmilch und dunkler Schokolade,

Kasebrett von Affineur Waltmann

aus Rohmilch mit Trauben, Walniissen, Orangenkonfitiire und Feigensenf
Grofles Brot, Ciabatta, Steinofenbaguette

und Butter

Mitternachtsbuffet

Currywurst-Ragout




