Brunch
Empfang Flying-Buffet

Schnittchen: mit Roastbeef und Remoulade,

Nordseekrabben, Lachs und Sahnemeerrettich, Frischkdse mit Lauch

Kalte Speisen

Auswahl von: Schinken, Wurste, Leberwurst, Hackepeter, Eiersalat, Schinkensalat,
Kasebrett von Affineur Waltmann

aus Rohmilch mit Trauben, Walniissen, Orangenkonfitiire und Feigensenf

Nordssekrabben
50g. pro Person

Gambas
Mit Krdutern, Chilli und Ingwer

Variation von Rducherfisch

mit frischen Krdutern, Meerrettich-Sahnesauce und Limonen-Spalten

Roastbeef

rosa gebraten, mit Kapernfriichten und Remoulade

Tomaten-Mozzarella

mit Basilikum, gehobeltem Parmesankase und Ruckolasalat

Spitzkohlsalat

Joghurt, Quark, Vanille-Joghurt, Konfitiire, Honig, Nutella




Warme Speisen

Leichte Kartoffelcremesuppe (serviert)

mit Krabben, Creme Fraiche und Kresse

Rihreier
Bacon
Gebratene Champignon
Wiener Wiirstchen
Lachs im Buchspan
Maispoularde auf Spinat
Rosmarinkartoffel

Gemiuse, gebraten Mediterraner Art

Dessert

Obstsalat

mit Papaya, Ananas, Melone, Mango, Trauben, Erdbeeren

Dessert Variation

Rote Griitze in Glass
Mango Mousse in Glass

’

Ciabatta, Steinofenbaguette, Vollkornbrot, Brotchen
Dazu Filterkaffee, diverse Teesorten, Orangensaft, Apfelsaft und Milch

41,00 €
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